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Ecrin de macarons au foie gras (6 piéces)
Cacao, piment d’ Espelette

Trio Aperitif
Navette figue et foie gras, cassolette cremeux forestier et chocolat blanc,
baba bergamote saumon fume

Nos Pains surprise 30 PIECES
Le Charcutier (Charcuterie fine) 18,00 €
Le Festif (Foie gras, jambon serrano, saumon fumé) 24 €
Le Fromager (Comté, parmesan, chévre frais aux herbes) 22 €

Assortiment de réductions Chaudes 25 rPiEces ;: 35 €

Nos Patées en Crolte Festifs
Gibler figue
Fole gras arlequin

Notre fole gras maison et son chutney framboise

L' Opéra de fole gras pistache et framboise

Panna cotta de fole gras passion et son macaron cacao
Notre saumon fume (Bomlo) kg

Entremet de truite de mer en graviax et agrumes

1/2 langouste Parisienne

Finger de saumon fume, creme de roquette

" Bouchée de ris de veau

~ Coquille Saint-Jacques - |
Croustillant de ris de j&/ea‘u' et langoustine
Pithiviers de caille, foie' gras:

60 PIECES

35 €
46 €
40 €

50 PIECES ; 65 €

5,00 €
6,00 €

9,00 €
[108S
6,50 €
70,00 €
7,90 €
18,00 €
6,50 €

550€

- B,00€
10,50 €.

'8,90.€



CAVIAR PERLE NOIRE D’AQUITAINE
(LES EYZIE-DE-TAYAC)

Croustillant de faisan et creme de trompette de |la mort
Souris de cerf grand veneur

Supréme de poularde poché, homard grille, sauce homardine
Poitrine de canard, chocolat griottes

Tournedos du Limousin fagcon chevreuil, morilles

Pave de saumon lague au miel et baies roses
Saint-Pierre roti, risotto aux feves

Feulllete de lotte et Saint-Jacques, creme de champagne
Dos de lieu Jaune, chou confit a la badiane

Chapon forestier (ecrase de butternut aux amandes)

Dinde aux chataignes (écrasé de butternut aux amandes)

Mijote de Iegumes d’antan chatalgnes
'Mllle—feunle de pommes de terre aux morllles

| -Moelleux de butternut, pomme cannelle 2ol M

Spatzle grelo’ts et Iardons o -

12,00 €
11,00 €
12,00 €
13,90 €
18,00 €

10,50 €
13,00 €
13,00 €

9,00 €

00,00 €
45,00 €

- 2,80€

280€

280€
- 2,80€



Nos Menus Gourmands a composer
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5 24 €

Finger de saumon fume,
creme de roquette

gSouris de cerf grand

veneur, spatzle,
grelots et lardons

Biiche au choix

OWeena

@ 26 €
CWere

@ 38 E

Notre foie gras
maison et son

Chutney framboise

Terrine de langoustes
et ris de veau

Poitrine de canard
chocolat griottes,
moelleux de butternut,

pomme - cannelle  “roustillant de Cabillaud,

Moutarde 3 I"ancienne

Blanquette de chapon
au foie gras,
mille-feuille

de pommes de terre
aux morilles

Blche au choix




ggumon farci, sauce émulsionnée aux herbes

R&ti de chapon farci auX griottes

Cocotte de noel fZO é

Bdche Dombasloise

Feuilleté‘de lotte et Saint-Jacques
creme de champagne !

J .
amzon :de noel, mille-feuille
e legumes d’antan

Blche Igloo 3 chocolats

Roti de pintade, morilles et foie gras,

Pommes grenailles, asperges Vvertes

Blche Tropico 250 é

Geéni ' '
s;.e du Limousin - Veay Sous la meére
l e
che - Canard magret mulard

Filet de caille C? 50 é
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Les biiches S

Bache Royale

Chocolat noir, chocolat lait, chocolat blanc croustillant

Blche Caragrume
Crémeux mandarine, mouse caramel

Blche Dombasloise
Crémeux cassis, mousse framboise et pomme

Blche Tropico
Mousse noix de coco, crémeux passion, ganache chocolat
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/o€l Traiteur

Avenue de Lunéville - 54110 Dombasle / Meurthe

Tél. - 03 83 48 20 65 / Fax. : 03 83 46 59 39
www.noeltraitteur.com
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